Marques

de Vehlla

Marqués de Velilla Crianza es un vino intenso y
clegante, de los que dejan huella. Muy aromatico
y expresivo con una integracion perfecta entre
fruta y madera. Tiene una complejidad y suavidad
de los clasicos vinos de la Ribera del Duero. Es
el fruto de un cuidado trabajo tanto en el campo
como en bodega basado en el respeto a la
personalidad del terruio, nuestro maximo
objetivo.

CRIANZA

DENOMINACION DE ORIGEN
Ribera del Duero.

VARIEDADES

100% Tinta Del Pais procedente de nuestras parcelas
“La Picona”, “El Frescal” y “El Charcon de las Palomas™.

VENDIMIA M arqués
Principios de octubre. (‘(‘\ V lilla'

CRIANZA

El vino fue criado en barricas bordelesas de roble francés
durante 12 meses y repos6 durante 12 meses en botellero
alcanzando asi su grado 6ptimo de evolucion.

NOTA DE CATA

Color: Cereza picota con ribetes violaceos. Limpio brillante,
capa muy alta. Abundante lagrima.

Aroma: De elevada intensidad aromatica, con aromas limpios
y apetitosos de la fruta negra muy madura, sobre unos
delicados tostados muy expresivos especiados y mentolados.
Boca: Elegante, muy sabroso, concentrado. Largo recorrido,
sedoso, lleno de fruta entremezclada con torrefactos. Excelente
acidez, taninos amables y dulces. Final largo, de gran
persistencia muy agradable.

TEMPERATURA DE SERVICIO
Entre 18 y 19°C

ANALISIS
Grado alcohélico 15% vol.
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RESPETAR NUESTROS SUELOS

Un profundo estudio de las 150 hectareas de vinedo
y un exhaustivo analisis de los suelos nos han llevado a
diferenciar 18 tipos diferentes de terrufios con los que

trabajamos de forma dinamica. La
Encina

Principalmente podemos decir que nuestros suelos se componen
de arcilla, gravas, arenas y caliza. Este tipo de suelos produce vinos
que sobresalen por la potencia que les confiere la arcilla, mientras
que las gravas y arenas les proporcionan una delicada fineza

y la caliza hace que sean caldos profundos, muy ricos en matices.

PERSONALIDAD DEL “TERROIR”

El respeto a la identidad giql terruflo y transmitir su personalidad Provincia
en los vinos es nuestra maxima en la labor de viticultura de Burgos
y elaboracion que realizamos.

Nuestra filosofia se basa en el uso de productos respetuosos

con la tierra y reconocidos y aprobados en la cultura biolégica. ~
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VENDIMIA

La vendimia de las uvas para el
Marqués de Velilla crianza se realizo
a principios de octubre.

Con la proximidad de las fincas a la bodega

y el traslado en pequenias cantidades de la fruta
recolectada, se asegura su recepcion

en condiciones 6ptimas.
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